
 
   

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

EXQUISITE I STYLISH I SPECIAL 
 
 

Welcome to our newly built half-timbered house, 
equipped with wood fired oven, charcoal grill, 

oak floors and restored workbenches. 
 

Do you already know our event hall with a view 
on the beautiful market square? 

 
Our restaurant stands for fresh, seasonal and  

traditionally rooted regional cuisine 
with modern influences and culinary highlights from all over the world. 

We also offer you a special and exquisite selection of wines. 
Our vaulted wine cellar can be booked exclusively. 

 
We attach great importance to a very close cooperation 

with our regional producers and suppliers. 
 
 

We have introduced simple labeling for guests who consciously choose to eat meat-free: 
 

          Vegan meals are marked with                         Vegetarian meals are marked with  
 

We are happy to welcome you  
seven days a week  

 
We wish you a pleasant stay and bon appétit! 

 
 
 
 

Hygiene tip, special recommendations and additional information 
 
 

The simple and contact-free way 
to the menu and current recommendations: 
Simply scan this QR code 
with your smartphone.  
(via camera function or QR scan app) 

… please scan the QR Code for the ENGLISH MENU 



 

Apply now! 

Restaurant, Terrace & Event area 
 
Welcome!  –seven days a week, all year round with a heated restaurant terrace.   
 
From May 1 to September 30, weather permitting, the large marketplace terrace is also open. 
Reservations are possible, but not required. 
 
There is always a reason to celebrate. Our banqueting hall with adjoining roof terrace allows you to do so 
with family, friends, colleagues and business clients in a stylish setting. 
 
For current information please visit www.stadthotel-waldhorn.de 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Hotel rooms & Apartments 
 

15 modern single or double rooms, as well as 9 comfortable business apartments for short and long stays 
within easy walking distance from our hotel. The hotel rooms at the Stadthotel Waldhorn are furnished in a 
traditional country house style or in a modern minimalistic design. They are equipped with every comfort 
and are located at the historic market square in Kirchheim's beautiful old town. 

 

 

Jobs 
 

 
 
Are you looking for a job in our housekeeping, service or in the kitchen?  

Then you've come to the right place. Just get in touch with us! 
 
 
 
 
 

   
 
 

Partner Company  

Wirtshaus und Hotel Garbe – Stuttgart Plieningen 
Directly at the University of Hohenheim  
and at the entrance 
of the Hohenheim Gardens and open daily. 
Definitely worth a visit! 
Further information www.wirtshausgarbe.de  

 

http://www.stadthotel-waldhorn.de/
http://www.wirtshausgarbe.de/


 

 
How about an Aperitif? 

 
PriSecco  

Non-alcoholic 
 

different flavours 
Manufaktur Jörg Geiger,  

Schlat b.Göppingen 
 

0,2l on ice ∙ 6,90 ∙ 
 

Bollinger Champagner 
Maison Fondée en 1829 

 
0,1       ∙ 16,90 ∙ 
0,375l   ∙ 54,00 ∙ 
0,75l   ∙ 110,00 ∙ 
1,5l      ∙ 249,00 ∙ 

 

Crémant Daniel Ruff 
(Alsace) 

 
 

 0,1 Blanc ∙   6,90 ∙ 
0,1 Rosé ∙    7,90 ∙ 

 

0,75l Blanc ∙ 39,90 ∙ 
0,75l Rosé ∙  44,90 ∙  

Trendy & refreshing – with alcohol  

 
Hugo  

Mint l Soda l Elderberry I Prosecco  
0,2l 

 
∙ 8,90 ∙ 

 
Aperol Sprizz  

Aperol l Soda l Orange I Prosecco  
0,2l ∙ 8,90 ∙ 

 
Rhabarber Sprizz 
      Rhubarb nectar l Soda l Prosecco  

0,2l  ∙ 8,90 ∙ 
 

Maracuja Sprizz  
Maracuja nectar l Soda l Prosecco  

0,2l ∙ 8,90 ∙ 
 

Johannisbeer Sprizz  
Black current l Soda l Prosecco  

0,2l ∙ 8,90 ∙ 
 

Limoncello Sprizz  
Limoncello l Soda l Prosecco l Lemon l Mint 

0,2l ∙ 8,90 ∙ 

   

   

Lillet Wild Berry 
      Lillet blanc l Schweppes Wildberry l Berries 

0,2l ∙ 8,90 ∙ 

Lillet Citrosé 
Lillet blanc l Lemonade l Mint Berries 

0,2l ∙ 8,90 ∙ 

   

   

Campari Orange I 
Campari l Orange Juice 

0,2l ∙ 7,90 ∙ 

fresh, revitalizing & non-alcoholic 

FREIJohannisbeerSprizz  
Balckcurrrent l Ginger Ale l Soda  

0,2l ∙ 7,90 ∙ 
 

FREIMaracujaSprizz  
Maracuja l Ginger Ale l Soda  

0,2l ∙ 7,90 ∙ 
 

FREIHugo  
Mint l Elderberry I Ginger Ale l Soda  

0,2l 
 

∙ 7,90 ∙ 
 

 
 
 

 
You will find more exciting daily recommendations on our boards 

 



 

Starter salads 
 

 Small crunchy mixed leaf and baby leaf salad   
with marinated raw vegetables and mustard vinaigrette 9,10,11 

∙ 7,80 ∙ 
 

Lamb's lettuce with walnut-miso dressing,8c,1a 

With fried bacon cubes and croutons  
∙ 13,90 ∙ 

Starter 

Holz&Feuer Trüffel-Fries   
French fries, grated parmesan, black truffle 1a,7,8,9,10  

∙ 12,90 ∙ 
 

Carpaccio of beetroot 
with walnut marinade, caramelized goat cheese and young field salad 

served with paninis 8,9,10,12 
∙ 14,90 ∙ 

 
 

„Bruschetta Avocado“ with cherry tomatoes and avocado cream with peppers and onions,  
served with smoked almonds, coarse sea salt and “Kalamata” olives 1a,10,12 

∙ 13,90 ∙ 
 
 

„Holz & Feuer Pizza“ 
We are happy to serve you our Holz&Feuer Pizza 

as a small starter pizza. 
 
 

 

A sparkling wine goes well with it: 
 

Bollinger Champagner 

Maison Fondée en 1829 
0,1l    ∙ 16,90 ∙    I    0,375l    ∙ 54,00 ∙    I   0,75l    ∙ 110,00 ∙ 

Soup 

Creamy pumpkin soup 
with roasted pumpkin seeds and pumpkin seed oil, served with fresh wood-fired bread 1,3,7,9 

∙ 8,90 ∙ 
 

Optionally with a baked wild prawn skewer 4,1a,3  
∙ 12,90 ∙ 

 

Roasted potato foam soup 7 
with nut butter and chopped chives 

∙ 8,90 

 
 
 



 

 
 

Our large salads as a main course 
 

Crunchy mixed leaf and baby leaf salad 
with marinated raw vegetables and mustard vinaigrette 1,2,8,9,10,11,12 

 ∙ 13,90 ∙ 
 

…..optional: 
 

with two Holz&Feuer Maultaschen 1,3,7,9 
 ∙ 17,90 ∙ 

 
with four baked “wild-caught prawns” with avocado cream, smoked almonds and  

miso vinaigrette 1,2,4,10 
∙ 24,80 ∙ 

 
 with fried mushrooms with garlic and Mediterranean herbs 7,9,10 

∙ 22,80 ∙ 
 

with juicy steak strips of German beef from the region 6,7,9,10  

∙ 26,80 ∙  
 

 
All salads are served with a slice of fresh wood-fired bread. 

 

Bread and Olive oil 
… with it or just like that 

 
 Freshly baked and lukewarm pizza bread in one piece,  

straight from our wood-fired oven with extra virgin olive oil, thyme and garlic 1,7 

 also for sharing 
∙ 5,90 ∙ 

 

Freshly baked wood-fired bread with extra virgin olive oil 1,7  
∙ 3,90 ∙ 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 



 

Holz&Feuer Pizza 

 
The Holz&Feuer pizza is baked at over 400°C in our wood-fired oven. 

The typical aroma of the dough develops after a resting period of 72 hours and adding some yeast. 
The special flour and the high-quality ingredients from the region 

make our Holz&Feuer pizza unique. 
 

Since our dough pieces are freshly topped and baked, it is not always possible to serve  
the pizza at the same time with the other main courses . Thank you for your understanding.. 

A good idea not only as a main course, but also as an appetizer to share at the table! 
 

For your information: The slightly burnt edge 
is a sign of quality and a guarantee for a perfect Holz&Feuer Pizza. 

 
 

 
 
 

Eggplant 
Tomato, Fior di Latte 1a,7 

∙ 18,90 ∙  
 

optionally with “Höhlentaleggio” Grand Reserva 
from Italy 1a,7 

∙ 21,90 ∙ 
 
 

Avocado 
Avocado cream with peppers and onions, served 
with potato slices, sour cream, smoked almonds 

1a,8 
∙ 19,90 ∙ 

 

 Margherita 
Tomato, Fior di Latte, 

fresh basil 1a,7 
∙ 14,90 ∙ 

 
 

Bio Bacon 
Sour cream and red onions 1a,7 

∙ 16,90 ∙ 
 
 
 

„Mailänder Salami“ or 
„Spicy Salami“ 

Tomato, Fior di Latte 1a,7 
∙ 17,90 

 

   

 
Holz&Feuer recommendation: 

 Margherita Bufala 
Tomato, 

Buffalo mozzarella, 
red onions, fresh basil 1a,7 

∙ 18,90 ∙ 
 

 
By the way: Nardín anchovies 

are among the most exquisite anchovies in the 
world. 

 
 

Marinara 
Tomato, fresh garlic, Nardín-Sardellen 1a,7 

∙ 22,90 ∙ 
 
 

Parma Ham 
Rocket, tomato, Fior di Latte, 

parmesan 1a,7 
∙ 19,90 ∙ 

 
 

 
   Would you like to have a  

Vegan pizza? 
Please let us know… 

 Piemonte 
Truffled Piemont ham, 

buffalo mozzarella, tomato 1a,7 
∙ 22,90 ∙ 



 

 
Chefs recommendations 

 
 
 
 

 
Our chef Mehmet Bozcali recommends: 

 
Original Molisane rigatoni in a lemon-parmesan sauce with 

 
glassy grilled salmon on the skin 

∙ 33,90 ∙ 
 

or with 
 

hot grilled US beef fillet tips 
∙ 32,90 ∙ 

 
 

 
 „Boeuf la Motte“ 

Braised beef bow in a rich Burgundy sauce 
with root vegetables and “Spätzle” 

∙ 27,90 ∙ 
 

 

 
 

 
 

Gently simmered veal boiled fillet of domestic calf 
with horseradish sauce and grated horseradish, 

served with crispy fried potatoes 2,4 

∙ 27,90 ∙  
 

 
 

Goes well with:  
 

„Ein Tag am Meer“ Sauvignon Blanc  
Winery Hammel & Cie., Kirchheim (Pfalz) 

12,5 % vol., falvors of grapefruit, fresh herbs, elegance in a glass 
1/8l    ∙ 5,80 ∙     I      0,75l Fl.    ∙ 36,00 ∙ 

  
 

 
 
 
 
 
 

 
 



 

 
Our special main courses with optional side dishes 
 

 
 

Onion roast ( 200 g ) of German beef from the region,  
matured, with strong gravy and fried onions 4,2,9,10,12 

∙ 26,90 ∙ 
 
 

„Das Holz & Feuer Schnitzel“ 
Hot baked & breaded veal cutlet 

with finely chopped capers, anchovies, chives and lemon in brown butter,  
served with Brussels sprouts with freshly grated horseradish 1a,3,6,7,9,10 

∙ 27,90 ∙ 
 
 

Grilled US beef fillet * (150g) 
with port shallots and balsamic cream sauce 2,4,9,10,12 

∙ 34,90 ∙  
 
 

Choose your desired side dish 
 

 

       
  
 
 
 
 
 

 
 

 
 
 

 
 

 
It goes well with: 

 
Malterdinger Spätburgunder -2018- 

Winery Bernhard Huber, Malterdinger (Baden) 
13,5 % vol  intense aromas of red & black currant, black pepper and juniper 

1/8l 8,20  0,75l Fl. 48,90  
 

  

 
 
 
 

 
 
 
 

Spaetzle 1,3,7  

Fried potatoes 2,4,7  
Truffle fries 1,7,8,9     
Truffled mashed potatoes     
Potato & cucumber salad 
9,10,11 

Small salad 9,10,11       
Brussels sprouts with 
horseradish          

∙ 4,90 ∙ 
∙ 5,90 ∙ 
∙ 9,90 ∙ 
∙ 6,90 ∙ 
∙ 3,90 ∙ 

 

∙ 5,90 ∙ 
 

∙ 4,90 ∙ 
 
 

 
  



 

 
 
 

The Swabian dishes 
 
 
 

Swabian” Maultaschen” Holz&Feuer 
Homemade with onion glaze, gravy, potato salad 

and seasonal leaf salads 1a,3,7,9,10,12 

∙ 17,90 ∙ 
 
 

Creamy cheese spaetzle with matured mountain cheese, 
 and braised onions 1a,3,7,8,12 

∙ 17,90 ∙ 
 

 
 
 
 
 

Vegetarian and vegan main courses 
 
 

Beetroot risotto with baked pumkin  
1,3,4,6,7,8,9,11,12 

∙ 23,90 ∙  

 
 

Homemade spinach and bread dumplings 
on fried wild mushrooms, with fresh herbs, “green sauce”  

and matured parmesan 1a,3,7,12 
∙ 18,90 ∙  

 
 

 
Roasted cauliflower 11 

with Balsamicodressing, hummus and our freshly baked pizza bread from the wood-fired oven  
∙ 21,90 ∙  

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
 



 

Dessert 
 
 

 
 

Holz&Feuer Crème Brûlée 
with tonka bean 

marinated, fruits 1,3,5,6,7,8,IV 
∙ 9,90 ∙ 

 
 
 
 
 

Baked chocolate cake  
with a liquid core 

served with wild berries and  
passion fruit sorbet 1,3,7 

∙ 12,90 ∙ 
 

 

 
 

“Applecrumble“ 
with roasted walnuts and vanilla ice 

cream 1a,6,8 

 

Vegan option with passion fruit sorbet 

∙ 9,90 ∙ 
 
 
 

Holz&Feuer Pizza Nutella 1a,7,8b,5,3,2 
with roasted hazelnuts  

& nut nougat cream 
∙ 15,90 ∙ 

 

 

 
Café Gourmand 

 Espresso with two macarons 3,6,7,8,VIII 

∙ 6,90 ∙ 
 
 
 

------------------------------------------------------------------------------------------ 

 
 

It's always worth taking a look at our cake selection. 
You will find all kinds of sweet temptations. 

 

Cake selection 1a,3,7 
daily and while stocks last 

per slice  ∙ from 5,90 ∙ 
 
 

 Coffee and cake offer 1a,3,7 
A cup of coffee and a slice of cake 

∙ 7,90 ∙ 
 
 
 

------------------------------------------------------------------------------------------ 
 

 
 
 
 
 
 



 

Beer 
 
Freshly tapped from the barrel 
 
Augustiner Hell  
in a frozen stone mug 
minus 20°C   0,5l        ∙ 6,40 ∙  
 
in Original Glas  0,4l ∙ 5,20 ∙  

0,3l ∙ 4,60 ∙ 
 

 

Paulaner Yeast wheat  0,5l ∙ 6,20 ∙ 
   0,3l ∙ 4,60 ∙ 

 
Shandy II,IV,V  0,4l ∙ 5,20 ∙ 
   sweet /sour  0,3l ∙ 4,60 ∙ 
 
Yeast Shandy  II,IV,V 0,5l ∙ 5,90 ∙ 
   sweet /sour  0,3l ∙ 4,60 ∙ 
 

Specialties poured  
from the bottle 
 
Augustiner Pils  0,33Fl. ∙ 4,80 ∙ 

   sparkling & herb XI 

 
Paulaner Kristall XI 0,5l ∙ 6,20 ∙ 

Paulaner Hefe   0,5l ∙ 6,20 ∙ 

  dark XI  

Paulaner Hefe   0,5l ∙ 6,20 ∙ 

  non-alcoholic XI  

 
Kaiser Oho!  0,33Fl. ∙ 4,80 ∙ 

  non-alcoholic & unfiltered, fine herb XI  

 

      
 
Non-alcoholic beverages 
 

Table water  0,4l ∙ 3,90 ∙ 
sparkling / still   0,7l ∙ 7,90 ∙ 

 
Teinacher Gourmet 0,2Fl. ∙ 3,60 ∙ 
medium / natural  0,75Fl. ∙ 8,90 ∙ 

  

 
Elderberry miracle  0,4l ∙ 4,50 ∙ 
Spritzer of Bio   0,2l  ∙ 3,60 ∙ 
Sambuccus 

 

Our juices:  0,4l ∙ 5,50 ∙ 
   0,2l ∙ 3,80 ∙ 
Currant     

Cherry      

Rhubarb  

Plum   

Orange    

Maracuja nectar  

 

 

 

 

 

 

 

 

Apple juice regional  

Juice Spritzer  0,4l ∙ 4,50 ∙ 
0,2l ∙ 3,60 ∙ 
 

    

Sprite II,IV,V   0,2l ∙ 3,60 ∙ 
CocaCola I,II,IV,V,VIII 0,4l ∙ 4,50 ∙ 
Fanta Orange I,II,IV,V   

CocaCola Zero I,II,IV,V,VIII  0,33Fl. ∙ 3,90 ∙ 

 
 
Schweppes I,IX  0,2Fl. ∙ 3,90 ∙ 
Tonic Water, Bitter Lemon or Ginger Ale 

 
 
 

MeadowFruitCider 0,33Fl. ∙ 5,80 ∙ 
non-alcoholic 

 

Wine Spritzer from our 

selected house wines 0,2l ∙ 4,90 ∙ 



 

Our sparkling wine and champagne list 

Sparkling wine from the oldest sparkling wine cellar in Germany 
Sektkellerei Kessler, Esslingen 

 

KESSLER Hochgewächs  
 Chardonnay brut 

 0,375Fl. 
   0,75Fl. 

∙ 19,00 ∙ 
∙ 39,00 ∙ 

KESSLER Hochgewächs  
 Rosé brut 

 0,375Fl. 
   0,75Fl. 

∙ 19,00 ∙ 
∙ 42,00 ∙ 

Crémant und Champagner 
 

Crémant d´Alsace Cuvée Guillaume blanc brut 0,75Fl. ∙ 39,90 ∙ 
Domaine Daniel Ruff, Heiligenstein (Alsace, France) 

 
Crémant d´Alsace Cuvée Caroline Rosé brut 0,75Fl. ∙ 44,90 ∙ 

Domaine Daniel Ruff, Heiligenstein (Alsace, France) 

 
Bollinger Special Cuvée brut 0,375Fl. ∙ 54,00 ∙ 
Champagne Bollinger, Ay (Champagne – France) 0,75Fl. ∙ 110,00 ∙ 
 1,5l Magnum ∙ 249,00 ∙ 

 
Ruinart Rosé 0,75Fl.  ∙ 149,00 ∙ 

             Maison Ruinart, Reims (Champagne – France) 
 

Krug Champagne Grande Cuvée  0,75Fl. ∙ 259,00 ∙ 
Maison Krug, Reims (Champagne – France) 1,5l Magnum ∙ 799,00 ∙ 

 
 

Dom Pérignon 0,75Fl. ∙ 259,00 ∙ 
Moët Chandon Champagne, Épernay (Champagne – France)  1,5l Magnum ∙ 799,00 ∙ 

 

PriSecco – non-alcoholic & sparkling 
Manufaktur Jörg Geiger, Schlat b. Göppingen 

Made from old pears, apples and other local fruit varieties. 
Nuanced, complex & varied. 

 

Rosenzauber  
Apple | Rose | Mint 
 

0,2l    
0,75Fl. 

∙ 6,90 ∙ 
∙ 28,00 ∙ 

White 
Meadow fruits | Elderflower | herbs 

 

0,2l 
0,75Fl. 

∙ 6,90 ∙ 
∙ 28,00 ∙ 

Red 
Meadow fruits | Blackcurrent | sour cherry  

0,2l 
0,75Fl. 

∙ 6,90 ∙ 
∙ 28,00 ∙ 

 
 



 

 
White Wines 

Cuvée weiß feinherb  
Weingut Hammel & Cie. , Kirchheim (Pfalz) 11,5 % vol., aromatisch  

1/8l 
0,2l 

∙ 4,20 ∙ 
∙ 6,60 ∙ 

Weißburgunder 
Staatsweinkeller Meersburg (Baden) 
12,5 % vol., harmonische Säure mit Aromen von Äpfeln und Zitrusfrüchten 

1/8l 
0,2l 

 

 ∙ 4,40 ∙ 
∙ 6,80 ∙ 

Grauburgunder trocken 
Weingut Isele, Ettenheim-Münchweier (Baden) 
13,5 % vol., fast verspielt, aber trotzdem präsent 

1/8l 
0,75 Fl.   

∙ 5,90 ∙ 
∙ 36,00 ∙ 

Riesling Maximin trocken 
Weingut der Familie von Schubert - Maximin Grünhaus, Mosel 
11,5 % vol., fruchtig frisch mit feiner Säure 

1/8l 
0,75 Fl.   

∙ 5,80 ∙ 
              ∙ 36,00 ∙ 

„Ein Tag am Meer“ Sauvignon blanc 
Weingut Hammel & Cie., Kirchheim (Pfalz) 
12,5 % vol., Aromen von Grapefruit, frischen Kräutern, Eleganz im Glas 

1/8l 
   0,75 Fl.   

∙ 5,80 ∙ 
∙ 36,00 ∙ 

Malterdinger 2020 (Chardonnay) 
Weingut Bernhard Huber, Malterdingen (Baden)  
13,0 % vol., animierend, mit wunderbar harmonischer, aber zupackender Säure  

1/8l 
0,75 Fl. 

 
 

∙8,90 ∙ 
∙47,00 ∙ 

  

Chardonnay  
Bogle Vineyards, Clarksburg (California)  
14,5 % vol., bernsteinfarben, leichte Fassnote, Aromen von Ananas und Vanille  

1/8l 
0,75 Fl. 

∙ 7,30 ∙ 
 ∙ 43,90 ∙ 

„Herz aus Gold“ Chardonnay 
Weingut Hammel & Cie., Kirchheim (Pfalz) 
13,0 % vol., ein Chardonnay ohne Schwere, sondern mit feiner frischen 
Balance aus Frucht und Schmelz 

     

1/8l 
0,75 Fl.   

∙ 5,50 ∙ 
∙ 33,00 ∙ 

 

Rosé Wines 

Spätburgunder Weißherbst 
Staatsweinkeller Meersburg, (Baden) 
12,5 % vol.,feinherb, Aromen von Rhabarber und Himbeere 

1/8l 
0,2l 

 

∙ 4,60 ∙ 
∙ 7,40 ∙ 

 

Rosé Cuvée feinherb - Dornfelder & Spätburgunder 
Weingut Hammel & Cie. , Kirchheim (Pfalz) 
11,0 % vol. , aromatisch fruchtig harmonisch 

1/8l 
0,2l 

   

∙ 4,40 ∙ 
∙ 6,60 ∙ 

 

 „der mit dem Rosé tanzt“ 
Weingut Hammel & Cie. , Kirchheim (Pfalz) 
12,5 % vol., viel Frucht, belebendes Aroma von roten Früchten, elegante Würze aus 
feinem Holz, gepaart mit saftiger Frische 

1/8l 
0,75 Fl. 

∙ 5,90 ∙ 
∙ 29,90 ∙ 

Pinot Noir Rosé 
Weingut Daniel Ruff, Elsass 
13 % vol., starker Ausdruck, Klassiker 

1/8l 
0,75 Fl. 

∙ 5,90 ∙ 
∙ 29,90 ∙ 

Red Wines 

Negroamaro Primitivo halbtrocken 
Luna Argenta, Apulien – Italien 
14,0 % vol., Aromen von Himbeeren und Erdbeeren sowie Vanille 
 

1/8l 
0,75 Fl.  

1,5Fl.  

∙ 5,90 ∙ 
 ∙ 34,00 ∙ 
∙ 72,00 ∙ 

Ramón Bilbao Crianza – DOC Rioja 
Bodegas Ramón Bilbao, Spanien 
14 % vol., fassgereift, Aromen von schwarzen Kirschen und Blaubeeren 

1/8l 
0,75Fl. 

 ∙ 5,60 ∙ 
∙ 34,00 ∙ 

Malterdinger Spätburgunder 
Weingut Huber, Malterdingen (Baden) 
13,5 % vol., Aromen roter & schwarzer Johannisbeere, Pfeffer, Wachholder 

1/8l 
0,75Fl. 

∙ 8,20 ∙ 
∙ 48,90 ∙ 

Côtes du Rhône Rouge 
E.Guigal, Château d`Ampuis (Côtes du Rhône – Frankreich) 
14,5 % vol., Aromen von schwarzen Früchten, trocken, kräftig, edel 

1/8l 
0,75Fl. 

∙ 6,60 ∙ 
∙ 39,90 ∙ 



 

 
 

  

Robert recommends 

White wine 

Keller Riesling  0,75Fl. ∙ 35,00 ∙ 
Weingut Keller, Flörsheim-Dahlsheim (Reinhessen) 
11,0 % vol., Zitrusnoten , elegant,  leichte Mineralik  
 

Malterdinger -2020- (Chardonnay) 0,75Fl. ∙ 47,00 ∙ 
Weingut Bernhard Huber, Malterdingen (Baden) 
13,0 % vol., animierend, mit wunderbar harmonischer, aber zupackender Säure 
 

Bourgogne Chardonnay -2016- late release  0,75Fl. ∙ 58,00 ∙ 
Domaine Marc Colin (Burgund, Frankreich) 
 perfekt gereifter Chardonnay aus dem Keller vom Weingut 

 
Wiltinger Alte Rebe, feinherb -2016-  0,75Fl. ∙ 69,00 ∙ 
Weingut Nik Weis St. Urbanstoff, Leimen (Mosel) 
10,0 % vol., schlanke Säure, erinnert an Aprikosen 
 

Red wine 

Malterdinger Spätburgunder 0,75Fl. ∙ 44,90 ∙ 
Weingut Huber, Malterdingen (Baden)  
13,5 % vol., Aromen roter & schwarzer Johannisbeeren, Pfeffer, Wachholder 

Saint Aubin 1er Cru Les Frionnes, -2016- Pino Noir  0,75Fl. ∙ 69,00 ∙ 
Domaine Marc Colin (Burgund, Frankreich)  
ein 1er Cru aus einem top Jahr zu einem Klasse Preis, viel Spaß 

 

White wine - Germany 

Riesling 
 

Riesling Maximin  0,75Fl. ∙ 36,00 ∙ 
Weingut der Familie von Schubert - Maximin Grünhaus, Mosel 
11,5 % vol., fruchtig frisch mit feiner Säure 
 
Keller Riesling  0,75Fl. ∙ 35,00 ∙ 
Weingut Keller, Flörsheim-Dahlsheim (Reinhessen) 
11,0 % vol., Zitrusnoten , elegant,  leichte Mineralik  

 
Saar Riesling -2022- 0,75Fl. ∙ 36,00 ∙ 
Weingut Nik Weis St. Urbanstoff, Leimen (Mosel) 
9,5 % vol., feinfruchtiger, eleganter, mineralischer Riesling aus hervorragenden Schieferlagen 

 
Riesling Charta trocken -2019-  0,75Fl.  ∙ 36,00 ∙ 
Weingut Robert Weil, Kiedrich (Rheingau)  
12,0 % vol., im Mund wunderbar frisch und mit sehr rein wirkenden, mineralischen Tönen  

 
Hölle Riesling Kabinett trocken -2017- 0,75Fl. ∙ 36,90 ∙ 
Weingut Künstler, Hochheim am Main (Rheingau)  
12,5 % vol., strohgelbe Farbe, fruchtig frisch und opulent 

 
Wittinger Alte Rebe, feinherb -2022-  0,75Fl. ∙ 59,00 ∙ 
Weingut Nik Weis St. Urbanstoff, Leimen (Mosel) 
11,5 % vol., schlanke Säure, erinnert an Aprikosen 

 



 

Limestone Riesling Kabinett -2017- 0,75Fl. ∙ 38,00 ∙ 
Weingut Keller, Flörsheim-Dahlsheim (Reinhessen) 
9,0 % vol.,  ausgeprägte Zitrusnote sommerleichte „Limonade“ 

 
Bruderberg Kabinett -2018- 0,75Fl. ∙ 38,00 ∙ 
Weingut der Familie von Schubert - Maximin Grünhaus, Mertesdorf (Mosel) 
7,5 % vol.,  feingliedrig und elegante Fruchtsüße 

 
Riesling -von der Fels- trocken  -2018- 0,75Fl. ∙ 59,00 ∙ 
Weingut Keller, Flörsheim-Dahlsheim (Reinhessen) 
12,5 % vol.,  das Bouquet ist klar und frisch mit feinen Kalknoten, der kleine G-Max 

 
Berg Rottland Riesling trocken -2018- 0,75Fl. ∙ 69,00 ∙ 
Weingut Georg Breuer, Rüdesheim (Rheingau) 
11,5 % vol., mineralisch, herb, elegant, sehr erhaben, sehr getragen  

 
Schiefer Riesling -2020- 0,75Fl. ∙ 39,00 ∙ 
Nik Weis St.Urbans-Hof, Leiwen (Mosel)  
10,5 % vol., mit saftiger Frucht, frischer Säure und mineralisch-kühlem Nachhall 

 
Zeltinger Sonnenuhr Riesling Auslese trocken -2003- 0,75Fl. ∙ 89,00 ∙ 
Weingut Markus Molitor, Wehlen (Mosel) 
12,5 % vol., die Frucht ist feinster Apfel mit feiner Quitte, glockenklar 

 
 

Riesling GG - Große Gewächse 
 

Kostheim Weiss Erd Riesling GG -2016- 0,75Fl. ∙ 59,00 ∙ 
Weingut Künstler, Hochheim am Main (Rheingau)  
13,0 % vol., intensive Aromen von weißem Pfirsich und gelben Früchten 
 

Hochheim Hölle Riesling Erste Lage -2021- 0,75Fl. ∙ 64,00 ∙ 
Weingut Künstler, Hochheim am Main (Rheingau)  
12,5% vol., Eleganz im Glas Aromen von Apfel, Birne und weißer Pfirsich 

 
Kastanienbusch GG Riesling trocken Bio -2015- 0,75Fl. ∙ 78,00 ∙ 
Weingut Ökonomierat Rebholz, Siebeldingen (Pfalz) 
13,0 % vol., reife Quitte, hedonistische Aprikose und etwas Stroh sowie Birne 

 
Aulerde Riesling GG -2018- 0,75Fl. ∙ 76,00 ∙ 
Weingut Wittmann, Westhofen (Rheinhessen) 
13,0 % vol., salzige Mineralität, feine Zitrusfrucht, etwas Steinbost sowie eine kreidige Note 

 
Westhofener Morstein Riesling GG -2018- 0,75Fl. ∙ 140,00 ∙ 
Weingut Wittmann, Westhofen (Rheinhessen) 
13,0 % vol., stets hochpräzise, frisch, hellfruchtig mit einer pikanten Würze, nie vorlaut oder übermächtig 
 
 

Our half bottles: 
 

Riesling, Trocken -2017             0,375Fl            ∙ 19,90 ∙ 
Weingut Robert Weil, Rheingau 
12,0% vol., fein strukturiert, mineralisch, reife Frucht, ausgewogene Säure 
 

Hochheimer Stielweg Riesling Alte Reben -2017-         0,375Fl            ∙ 19,90 ∙ 
Weingut Künstler, Rheingau 
13,0% vol., Noten von Steinobst, Aprikose, mostigen Apfel, knackige Säure 
 

Hochheimer Hölle Riesling GG -2017-           0,375Fl            ∙ 30,00 ∙ 
Weingut Künstler, Rheingau 
12,5% vol., Eleganz im Glas Aromen von Apfel, Birne und weißer Pfirsich  



 

 
 
Chardonnay 

 
Malterdinger -2020- (Chardonnay) 0,75Fl. ∙ 47,00 ∙ 
Weingut Bernhard Huber, Malterdingen (Baden) 
13,0 % vol., animierend, mit wunderbar harmonischer, aber zupackender Säure 

 
Chardonnay R -2015- 0,75Fl. ∙ 49,00 ∙ 
Weingut Ökonomierat Rebholz, Siebeldingen (Pfalz) 
13,0 % vol., schöner Schmelz am Gaumen, Aromen von Orangen, Grapefruit und Nashi-Birne 

 

Chardonnay Alte Reben -2015- 0,75Fl. ∙ 69,00 ∙ 
Weingut Bernhard Huber, Malterdingen (Baden) 
13,0 % vol., Aromen von weißer Melone, Grapefruit und Apfel, minimales Holz 

 

Chardonnay Bienenberg -2015- 0,75Fl. ∙ 149,00 ∙ 
Weingut Bernhard Huber, Malterdingen (Baden) 
13,0 % vol., Aromen von Fenchel, etwas Eukalyptus, Stachelbeere, dazu eine straffe Säure 

 
 

White wine - and Grauburgunder 
 
Grauburgunder trocken 0,75Fl. ∙ 36,00 ∙ 
Weingut Isele, Ettenheim-Münchweier (Baden) 
 13,5 % vol.;fast verspielt, aber trotzdem präsent 

 

Weißer Burgunder -2019- 0,75Fl. ∙ 36,00 ∙ 
Weingut Isele, Ettenheim-Münchweier (Baden) 
13,0 % vol., leicht nussige Noten, aber auch Früchte wie Zitrone, Melone oder Stachelbeere 
 

„Steinwiege“ Grauburgunder -2019- 0,75Fl. ∙ 38,00 ∙ 
Weingut Schnaitmann, Fellbach (Remstal – Württemberg) 
12,5 % vol., würzige und kräutrige Nuancen, die an Anis, Ingwer und Holunderblüten erinnern 
 

Grau Weiss (Weiß- und Grauburgunder mit Chardonnay) -2019- 0,75Fl. ∙ 38,00 ∙ 
 Weingut Schnaitmann, Fellbach (Remstal - Württemberg) 
12,5 % vol., frische Obstnoten von Birnen, Pfirsich, Aprikose, Limette, frischer Säure, leicht! 
 

Weißburgunder trocken -2020- 0,75Fl.  ∙ 36,00 ∙ 
Weingut Jülg, Schweigen-Rechtenbach (Pfalz) 
13,0 % vol., Aromen von Quitte, Honigmelone und etwas Mandel 

 
Grauburgunder “vom Löss” 2022 0,75Fl. ∙ 37,50 ∙ 
Weingut Franz Keller, Oberbergen, Baden  
12,5% vol. fruchtig, mineralisch  
 
 

Sauvignon Blanc 
 
„Ein Tag am Meer“ Sauvignon Blanc  0,75Fl. ∙ 36,00 ∙ 
Weingut Hammel & Cie., Kirchheim (Pfalz) 
12,5 % vol., Aromen von Grapefruit, frischen Kräutern, Eleganz im Glas 
 

Sauvignon Blanc   0,75Fl. ∙ 36,00 ∙ 
Oliver Zeter, Neustadt-Haardt (Pfalz) 
12,5 % vol., Aromen von grünen Früchten, Kiwi und Melisse 

 

STEINWIEGE Sauvignon Blanc  0,75Fl. ∙ 38,00 ∙ 
Weingut Rainer Schnaitmann, Fellbach (Remstal – Württemberg) 
15,5 % vol., Aromen von Johannisbeere, Minze und lebhafte Säure 



 

 

 
 
White wine - international 
 

France 
 
Bourgogne Chardonnay -2016- late release  0,75Fl. ∙ 58,00 ∙ 
Domaine Marc Colin (Burgund, Frankreich) 
 perfekt gereifter Chardonnay aus dem Keller vom Weingut 

 
Château Montus Blanc trocken -2008- 0,75Fl. ∙ 39,00 ∙ 
Alain Brumont, Laguian Frankreich  
14,0 % vol., florale Aromen und starkes Holz, sehr gereift!, für Kenner geeignet 

 
Rully „Les Cailloux“ -2021- 0,75Fl. ∙ 59,00 ∙ 
Domaine Rois Mages, Anne-Sophie Debavelaere (Burgund) 
13% vol., Noten von Haselnuss, Apfel, Akazienblüten, geprägt von Holz 

 
Bourgogne Chardonnay -2016- late release  0,75Fl. ∙ 58,00 ∙ 
Domaine Marc Colin (Burgund, Frankreich) 
 perfekt gereifter Chardonnay aus dem Keller vom Weingut 

 
Bourgogne Aligoté -2018- 0,75Fl. ∙ 79,00 ∙ 
Domaine Benoit Ente, Puligny Montrachet (Burgund) 
12,5 % vol., in Holz ausgebaut, mineralisch, frisch 
 

„Les Clous Perrons“ -2020- 0,75Fl. ∙ 69,00 ∙ 
Boisson-Vadot: Anne Boisson Bourgonge Blanc (Burgund) 
13% vol., Der perfekte Chardonnay von der Avangard de Winzer in Meursault 
 

„Les Belles Côtes“ -2020- 0,75Fl. ∙ 89,00 ∙ 
Boisson-Vadot: Pierre Boisson Bourgonge Blanc 
13,0% vol., Salzigkeit, Frische und eine fast einzigartige Reduktion 
Und physiologisch perfekt ausgereift  
 

Meursault Blanc -2021- 0,75Fl. ∙ 119,00 ∙ 
Boisson-Vadot: Pierre Boisson  
13% vol., toller Chardonnay für kundige Genießer, „mit einer beeindruckenden 
Länge für einen Village-Wein“ 
 

„Les Chevalières“ -2018- 0,75Fl. ∙ 189,00 ∙ 
Boissen-Vadot: Meursault 
13,0% vol., Beginnt rassig und fast salzig auf der Zunge,  
und klingt dann in Frucht, Würze und Mineralien am Gaumen 

 
 

Italy 
 
„I Frati“ Lugana 0,75Fl. ∙ 38,90 ∙ 
Azienda agricola Cà dei Frati, Lugana di Simione (Lombardei)  1,5 Fl. ∙ 75,90 ∙ 
13,0% vol., Der Stolz Italiens, Noten von Blüten, Aprikosen und Mandel   3,0 Fl. ∙ 149,90 ∙ 
 

Lugana Brolettino -2018- 0,75Fl. ∙ 49,00 ∙ 
Azienda agricola Cà dei Frati, Lugana di Simione (Lombardei)  
13,5 % vol., fruchtbetont nach reifen Pfirsichen, Aprikosen und Rosenblüten 

 
 



 

Spain 
 
Verdejo -2021- 0,75Fl. ∙ 42,00 ∙ 
Ramon Bilbao (Rueda – Spanien) 
13,0 % vol., Der Stolz Spaniens, Noten von Blüten, Aprikosen und Mandel    

 
 
Overseas 
 

Chardonnay  0,75Fl.  ∙ 43,90 ∙ 
Bogle Vineyards, Clarksburg (California)  
14,5 % vol., bernsteinfarben, leichte Fassnote, Aromen von Ananas und Vanille 
 
 

Austria 

 
Weißburgunder trocken -2017- 0,75Fl.  ∙ 39,00 ∙ 
Weingut Sattlerhof, Gamlitz (Südsteiermark – Österreich) 
12,5 % vol., spritzige Säure und ausgeprägte Süße 
  

Grüner Veltliner „8000“ -2015- 0,75Fl. ∙ 69,00 ∙ 
Weingut Setzer, Hohenwarth Österreich 
14,0 % vol., Aromen von Pfirsich, Marille und Birne, dabei sehr mineralisch 

 
Morillon -2017- 0,75Fl. ∙ 49,00 ∙ 
Weingut Sattlerhof, Gamlitz (Südsteiermark – Österreich) 
12,5 % vol., ein Hauch von Blütenhonig, unterlegt von Birne und Pfirsich 

 

Sauvignon Blanc -2015- 0,75Fl. ∙ 49,00 ∙ 
Weingut Sattlerhof, Gamlitz (Südsteiermark – Österreich) 
12,5 % vol., ein Hauch von Blütenhonig, unterlegt von Birne und Pfirsich 

 
 

Rosé wine – national & international 
 
Spätburgunder Rosé -2015- 0,75Fl. ∙ 29,00 ∙  
Weingut Helmut Dolde, Linsenhofen-Frickenhausen 
11,5 % vol., frischer und zugleich fruchtig würziger Rosé 
 

Rosé „der mit dem Rosé tanzt“ 0,75Fl. ∙ 29,90 ∙ 
Weingut Hammel & Cie. , Kirchheim (Pfalz) 
12,5 % vol. viel Frucht, belebendes Aroma, mit feinem Holz, gepaart mit saftiger Frische 
 

Pinot Noir Rosé 0,75Fl. ∙ 29,90 ∙ 
Weingut Daniel Ruff, Elsass 
13 % vol. starker Ausdruck, leichte Fassnote 
 

Rosé Johanna -2022- 0,75Fl. ∙ 34,00 ∙ 
Muratie Stellenbosch (Südafrika) 
13,0 % vol., frisches Bouquet mit Noten von Weißdorn, grünem Apfel und Kirsche 
 

Rosa dei Frati Rosé -2020- 0,75Fl. ∙ 39,00 ∙ 
Azienda agricola Cà dei Frati, Lugana di Simione (Lombardei – Italien) 
13,0 % vol., frisches Bouquet mit Noten von Weißdorn, grünem Apfel und Kirsche 
 

Whispering Angel Rosé (Grenache) -2019- 0,75Fl. ∙ 54,00 ∙ 
Château d‘Ésclans, La Motte en Provence (Provence – Frankreich)    1,5Fl. ∙ 99,00 ∙ 
13,0 % vol., Der Rosé unter den großen Weinen. Voll und üppig mit einem weichen Abgang  

 



 

 
 
Red wine - Germany 
 

SIMONROTH Merlot trocken – unfiltriert -2019- 0,75Fl. ∙ 39,00 ∙ 
Weingut Schnaitmann, Fellbach (Remstal - Württemberg) 
13 % vol.;1,5 g RZ, 5,5g S   Gewürznoten mit Cassis, Backpflaume und Blaubeeren, reife Tannine, vollmundig 
 

Trollinger trocken 0,75Fl. ∙ 32,90 ∙ 
Weingut Schnaitmann, Fellbach (Remstal - Württemberg) 
12,0 % vol., voller Fruchtkörper, animierende Säure und seidige Tannine 
 
„Alte Rebe“ Spätburgunder 0,75Fl. ∙ 34,90 ∙ 
Weingut Isele, Ettenheim-Münchweier (Baden) 
14,0 % vol., Aromen von Sauerkirsche, Heidelbeere und Cassis 
 

Malterdinger Spätburgunder 0,75Fl. ∙ 44,90 ∙ 
Weingut Huber, Malterdingen (Baden)  
13,5 % vol., Aromen roter & schwarzer Johannisbeeren, Pfeffer, Wachholder 
 

Malterdinger -2014- Late Release ab Weingut 0,75Fl. ∙ 59,00 ∙ 
Weingut Bernhard Huber, Malterdingen (Baden) 
12,5 % vol., viel Würze, sehr elegant in der Säure 
 

Spätburgunder „Alte Reben“  -2014- 0,75Fl. ∙ 69,00 ∙ 
Weingut Bernhard Huber, Malterdingen (Baden) 
12,5 % vol., viel Würze, blaufruchtig, auch etwas Eukalyptus, sehr elegante in der Säure 
 

Spätburgunder GG „Im Sonnenschein“  -2012- 0,75Fl. ∙ 87,00 ∙ 
Weingut Ökonomierat Rebholz, Siebeldingen (Pfalz) 
13,5 % vol., würzige, rauchige und fruchtige Aromen von Nelken, Lorbeer, Tabak und Kirsche 
 

Spätburgunder GG „Frauenberg“  -2016- 0,75Fl. ∙ 89,00 ∙ 
Weingut Keller, Flörsheim-Dahlsheim (Reinhessen) 
13,5 % vol., fruchtige Aromen von Nelken, Lorbeer und Kirsche, unvergleichliche Leichte 
 

Pinot Noix Ardois -2015- 0,75Fl. ∙ 95,00 ∙ 
Weingut Pinot Noix Daniel Twardowski, Neumagen-Dhron (Mosel) 
12,5 % vol., tiefe Frucht, gute, aber natürliche Säure, ein wenig neues Holz und Walnuss 

 
Oberbergener Bassgeige, Spätburgunder, Erste Lage  0,75Fl.  ∙ 59,50 ∙ 
Weingut Franz Keller, Oberbergen, Baden  
12,5% vol, mineralisch, würzig, Duft nach Kirschen, Cassis und weißen Blumen  

 
Red wine – international 
 

Spain 
 

  Ramón Bilbao Crianza – DOC Rioja          0,75Fl.            ∙ 29,90 ∙ 
  Bodegas Ramón Bilbao, Spanien 
14 % vol., fassgereift, Aromen von schwarzen Kirschen und Blaubeeren 

 

 Tempranillo Crianza 0,75Fl.  ∙ 59,00 ∙  
Bodegas Cruz de Alba, Ribera Del Duero/ Spanien 
14,5 % vol., opulente Nase, Noten von Bromneeren Vanille, Zeder Und Kaffee 
 

 Rioja -2016-  Gran Reserva 0,75Fl.  ∙ 69,00 ∙  
Baron de Ley, Mendavia/ Spanien 
13,5 % vol., komplexen Aromen nach Brombeere, Kirsche und Schokolade. Körperreich, vollmundig und weich 



 

 
 
 
 

Overseas 
 

 Ansela van de Caab -2016- 0,75Fl. ∙ 37,00 ∙ 
Muratie Estate, Koelenhof, Simonsberg (Stellenbosch – Südafrika) 
14,0 % vol., Bouquet dunkler, reifer Beeren und cremiger Vanille  
 

 Koonunga Hill Shiraz Cabernet -2019- 0,75Fl. ∙ 38,00 ∙ 
Weingut Penfolds, Nuriootpa (South Eastern Australia – Australien) 
14,5 % vol., harmonische Würze, weiche Tannine, kraftvoller Abgang 

  
          Salentein Barrel Selection Malbec -2017- 0,75Fl. ∙ 38,00 ∙ 

Bodega Salentein, Valle de Uco (Mendoza – Argentinien) 
14,0 % vol, ein Korb aus Pflaumen, schwarzen Beeren, eingehüllt in cremige Vanille und Schokolade 

 
 Cabernet Sauvignon -2016- 0,75Fl. ∙ 69,00 ∙ 

Louis M. Martini, Napa Valley U.S.A 
15,0 % vol., erstaunlich intensive Brombeeren mit einem Hauch zarter Vanille und Karamell 

 
 Cabernet Sauvignon -2015- 0,75Fl. ∙ 99,00 ∙ 

 Heitz Cellar, St. Helena Napa Valley U.S.A  
14,5 % vol., dunkle Früchte ,Vanille, Eiche Kristall klar. Feine Säure.  

 
 
Red wine – international 
 

France 
 
Côtes du Rhône Rouge 0,75Fl ∙ 36,90 ∙ 
E.Guigal, Château d`Ampuis (Côtes du Rhône – Frankreich) 
14,5 % vol., Aromen von schwarzen Früchten, trocken, kräftig, edel 
 

Chateau Montus -2011- 0,75Fl ∙ 49,00 ∙ 
Alain Brumont, Gascogne 
14,5 % vol., Aromen von Beerenobst, subtile Note von Pfeffer und Vanilleholz 
 

Chateau Pontensac  -2009- 0,75Fl. ∙ 74,00 ∙ 
Domaines Delon, Leoville Bordeaux Frankreich 
14,0 % vol., elegant und komplex, mit dunklen Früchten und Brombeeren 
 

Bourgogne Rouge -2021- 0,75l ∙ 76,00 ∙ 
Sylvain Pataille, Bourgogne 
12,5% vol., kraftvolle Kirsche und Blaubeeren Hauch von Nelken und Rauch 
 

Clos Louie -2016- 0,75Fl. ∙ 49,00 ∙ 
Domaines Pacal Lucin-Douteau, Gironde Bordeaux Frankreich 
15,0 %vol., ungeheure Dichte butterweiche Tannin, Samt, marmeladig, kaum vom Holz geküsst 
 

Chateau Phélan Ségur -2008- 0,75Fl. ∙ 84,00 ∙ 
Chateau Phélan Ségur, Bordeaux 
13,0 % vol., intensive, sehr volle Schwarzfruchtnase. Brombeere, Schwarzkirsche, Cassis 
  
Château la Lagune 3eme Cru - Grand Cru Classé -2009- 0,75Fl. ∙ 120,00 ∙ 
Château La Lagune (Haut-Médoc – Bordeaux – Frankreich) 
14,0 % vol., sattes Volumen im Mund, üppige schwarze Kirsche, Creme de Cassis und Bitterschokolade 
 



 

 
 

 
Italy 
 
Negroamaro Primitivo halbtrocken 0,75Fl. ∙ 29,90 ∙ 
Luna Argenta, (Apulien) 1,5Fl. ∙ 58,90 ∙ 
14,0 % vol., Aromen nach Himbeeren und Erdbeeren sowie Vanille 
 

„Casaret“ Barera  -2020- 0,75Fl. ∙ 44,00 ∙ 
Marziano Abbona, (Langhe) 
13,5 % vol. konzentrierter Frucht nach Brombeere und starker Struktur 
 

Ronchedone Vino Rosso -2019- 0,75Fl. ∙ 48,00 ∙ 
Azienda agricola Cà dei Frati, Lugana di Simione (Lombardei) 
14,5 % vol., feine Würze, Röstnoten und Vanille sowie etwas Schokolade 
 

Pèppoli Chianti Classico -2022- 0,75Fl.  ∙ 59,00 ∙ 
Antinori (Toscana) 
13,5% vol. reife Kirschen, Brombeeren und eine elegante Note von  
Vanille 

  
Poggio Valente -2021- 0,75Fl. ∙ 69,00 ∙ 
Fattoria le Pupille (Toscana ) 
15 % vol. tief-dunkler Wein mit kräftigen Noten von Blaubeeren, Brombeeren 
und saftige Kirsche 
 

Insoglio del Cinghiale -2021- 0,75Fl. ∙ 69,00 ∙ 
Tenuta di Biserno (Toscana)  
14% vol. wirkt frisch, lebendig mit Aromen von saftigen Kirschen, Pflaumen 
und Johannisbeeren 

 

Nebbiolo -2018- 0,75Fl. ∙ 49,00 ∙ 
Silvio Grasso, (Langhe)14,0 % vol., Trocken und Tanninhaltig. Waldbeeren, Kräuterwürze etwas Tabak und Minze 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

Hot beverages 
 
 
CoffeeVll   ∙ 3,60 ∙ 

EspressoVll   ∙ 3,10 ∙ 

Double EspressoVll  ∙ 4,60 ∙ 

Cappuccino XII, Vll   ∙ 4,10 ∙ 

Latte Macchiato XII, Vll   ∙ 4,40 ∙ 

Coffee latte XII, Vll   ∙ 4,10 ∙  

 

 

Hot Chocolate XII  ∙ 4,40 ∙ 

Hot Chocolate    ∙ 4,80 ∙ 
with cream  XII 

Hot Chocolate    ∙ 7,80 ∙ 
with Baileys I,XII  

 

 

 

 
 
Hot Elderberry Miracle   ∙ 4,20 ∙ 

Hot Lemon    ∙ 4,20 ∙  

Fresh Peppermint tea   ∙ 4,40 ∙ 

Fresh Ginger tea  ∙ 4,40 ∙ 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
ALTHAUS  
Tee in high quality 
In glass     ∙ 4,40 ∙ 

 

Breakfast St. Andrews 

Earl Grey Royal 

Darjeeling Summer Leaves 

Assam Malty Cup 

 

Sencha Senpai 

Grün Matinee 

 

Red Fruit Flash Früchtetee 

Persischer Apfel 

 

Lemon Mint 

Smooth Mint 

Classic Herbs 

Toffee Roibush 

 

 

 

 



Distillates 
Manufaktur Jörg Geiger – Schlat b. Göppingen   Fruit brandies 2cl 
 

Nägeles Pear  ∙ 7,00 ∙ 
Stuttgarter Gaishirtle's – Pear ∙ 8,50 ∙ 
Schlater Plum ∙ 7,00 ∙  

____________________ 
 
Vineyard Dolde, Frickenhausen    Fruit brandies 2cl 
 

Williams Christ Pear ∙ 4,40 ∙ 

Apricot ∙ 4,40 ∙ 
Vineyard peach ∙ 4,40 ∙ 
Old plum   ∙ 5,80 ∙ 
Bean apple ∙ 5,80 ∙ 
 

Our creation 

Holz& Feuer Williams fruit extract       ∙ 3,50 ∙ 
____________________ 

Gin  
Poured out in 4cl on ice 
 

Hendricks 44 % vol ∙ 7,60 ∙ 
Bombay Sapphire 40 % vol ∙ 6,10 ∙ 
Monkey 47 47 % vol ∙ 7,50 ∙ 
Gordons  43 % vol ∙ 5,70 ∙ 
Tanqueray Sevilla 41 % vol ∙ 8,40 ∙ 

 

Add to this a filler e.g.: 

 Schweppes Indian Tonic  0,2 Fl.  ∙ 3,60 ∙ 
 Fever Tree Mediterranean Tonic 0,2 Fl. ∙ 4,60 ∙ 
 

____________________ 
Whisky 
Poured out in 4cl  
 

Glennfiddich 40 % vol ∙ 12,00 ∙ 
Single Malt 12 years 
 

Connemara  40 % vol ∙ 9,00 ∙ 
Irish Single Malt   
 

Maker´s Mark 47 % vol ∙ 9,00 ∙ 
Kentucky Straight Bourbon 
 
 

We offer a wide selection of international whiskies 
We will be happy to advise you. 

____________________ 
More high percentage 
Poured out in 2cl  

 
Ramazzotti/ Averna  ∙ 3,50 ∙ 
Jägermeister ∙ 3,50 ∙ 
Maltheser Aquavit ∙ 3,50 ∙ 
Absolut Vodka  4cl ∙ 8,00 ∙ 
Sambuca Molinari ∙ 4,50 ∙ 
Martini Bianco/ Rosso ∙ 5,50 ∙ 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Allergens – food 

---------------------------------------------- 

 

1.  Cereals containing gluten: wheat a, rye b, barley c, oats d, spelt e, kamut or 
hybrid strains thereof f, and products thereof. 

2.  Crustaceans and products thereof. 

3.  Eggs and products thereof. 

4.  Fish and products derived from fish. 

5.  Peanuts and products derived from peanuts. 

6.  Soybeans and products derived from them. 

7.  Milk and products thereof (including lactose). 

8.  Nuts; almonds a , hazelnuts b , walnuts c , cashew nuts d , pecan nuts e, 
Brazil nuts f, pistachios g, macadamia or Queensland nuts h, and products 
thereof. 

9.  Celery and products thereof. 

10.  Mustard and products thereof. 

11.  Sesame seeds and products derived from them. 

12.  Sulphur dioxide and sulphites (in concentrations greater than 10 mg/kg or 
10 mg/l as total SO2 present) 

13.  Lupins and products derived from them. 

14. Molluscs and products thereof.

 

 
Beverage labeling  
- Additives & allergens 
-------------------------------------------------------- 

 

I with colorant 

II Preservatives 

III Flavor enhancer 

IV Antioxidant 

V Sweetener   

VI Nitrite curing salt   

VII Contains sulfites   

VIII Contains caffeine 

IX Contains quinine   

X contains a source of phenylanaline 

XI Contains gluten 

XII Milk

 


